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Nome del prodotto: KIT DEGUSTAZIONE 18 CAPSULE  

Codice del prodotto: PF2017 – EAN CODE: 8001953000422 

Formato: Capsule da 7gr in confezione da 18. Capsula in plastica confezionate singolarmente in 

triaccoppiato (PET/ALU/PE)
 

Descrizione, composizione e 

origine del prodotto: 

3 capsule per tipo di: 

 Caffè Barocco (Miscela di caffè macinati torrefatti in grani di Arabica e Robusta) 

 Caffè Maestoso (Miscela di caffè macinati torrefatti in grani di Arabica e Robusta) 

 Caffè Infinito (Miscela di caffè macinati torrefatti in grani di Arabica e Robusta) 

 Caffè Arabesco (Miscela di caffè macinati torrefatti in grani 100% Arabica) 

 Caffè Ideale (Miscela di caffè macinati torrefatti in grani di Arabica e Robusta e caffè 

decaffeinati) 

 Caffè Decaffeinato (Miscela di caffè macinati torrefatti in grani di Arabica e Robusta 

decaffeinati, tenore di caffeina inferiore allo 0,10%) 

Metodo di produzione e 

trattamenti richiesti: 

Prodotto premiscelato a tostatura semiautomatica a cicli per amalgamare meglio le 

caratteristiche organolettiche delle singole componenti onde ottenere una costanza della 

qualità del prodotto finale 

Imballaggio: n° capsule/kit Dimensioni kit Peso netto kit Peso lordo kit 

18 L13,0 x P12,5 x H15,0 0,210 kg 0,275 kg 
 

Distribuzione: Distribuito attraverso canale E-commerce, Vending‐OCS ed Estero 

Condizioni di immagazzinamento: Conservare in luogo fresco e asciutto - da 7 °C a 32 °C 

Vita di scaffale prevista: 24 mesi dalla data di produzione 

Indicazione sul retro della capsula (giorno/mese/anno) e sull’etichetta del cartone 

Etichettatura: Conforme al Reg. UE 1169/2011 

Etichettatura ambientale: Pacchetto: C/LDPE90-PLASTICA - Cartone: PAP20-CARTA 

Capsula: PP05-INDIFFERENZIATA/RIFIUTO MISTO 

Verifica le indicazioni del comune 

Preparazione: Capsula monoporzionata in atmosfera controllata 

Utilizzo previsto: Con macchina capsule Sistema Espresso e con macchine compatibili a Sistema FAP 

Documenti richiesti: Per il crudo certificato di origine 

Per il packaging del prodotto finito dichiarazioni di conformità 

Prodotto conforme a: DPR n. 470/1973, DPR n. 255/2000, Codex Alimentarius Rev. 2020 “General Principle of food 

Hygiene”, Reg. UE 178/2002, Reg. UE 852/2004, Reg. UE 1935/2004 
 

 

Caratteristiche Chimiche e Biologiche 

                

Ocratossina A tostato 

< 3 μg/kg 

Reg. UE 2023/915 e succ. agg 

Limite di legge: < 5 ppb 

Sostanze allergeniche 
non presenti  

(Allegato II Reg. UE 1169/2011) 

Metalli pesanti Reg. UE 2023/915 e succ. agg 

Pesticidi Residui 
Conforme a Reg. UE 396/2005 

e succ. agg. 

Org. Geneticamente 

Modificati (OGM) 

Il prodotto non contiene né 

deriva da Organismi 

Geneticamente Modificati 

(Reg.UE1829/2003, 

Reg.UE1830/2003) 

Acrilammide 
< 400 μg/kg 

Reg. UE 2017/21/58 

Diclorometano (per 

caffè decaffeinato)  

< 2mg/kg 

(Dir.2009/32/CE, Decreto 

4/8/11 n. 158) 
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Product name: TASTING KIT 18 CAPSULES 

Product code: PF2017 – EAN CODE: 8001953000422 

Packaging Format: 7gr capsules in boxes of 100pcs. Plastic capsule individually packaged in three-layer pouches 

(PET/ALU/PE)
. 

Description, composition and 

origin of the product: 

3 capsules per type of: 

 Barocco coffee (Blend of ground roasted Arabica and Robusta coffee beans) 

 Caffè Maestoso (Blend of ground roasted Arabica and Robusta coffee beans) 

 Caffè Infinito (Blend of ground roasted Arabica and Robusta coffee beans) 

 Caffè Arabesco (Blend of ground roasted 100% Arabica coffee beans) 

 Caffè Ideale (Blend of ground roasted Arabica and Robusta coffee beans and decaffeinated 

coffees) 

 Caffè Decaffeinato (Blend of ground roasted decaffeinated Arabica and Robusta coffee 

beans, caffeine content less than 0,10%) 

Production method and required 

treatment: 

Pre-mixed product, semi-automatically roasted in cycles, for superior amalgamation of the 

organoleptic characteristics of the individual components, in order to obtain consistent 

quality in the final product.   

Packaging: n° capsule/kit Dimensioni kit Peso netto kit Peso lordo kit 

18 L13,0 x P12,5 x H15,0 0,210 kg 0,275 kg 
 

Distribution: Distributed via E-commerce, Vending-OCS channel and Foreign 

Storage conditions: Store in cool and dry place - from 7 °C to 32 °C 

Shelf life: 24 months from production date 

Indicated on the back of the capsule (day/month/year) and on the box label. 

Labeling: Complies with EU Reg. 1169/2011 

Environmental label: Pouch: C/LDPE90-PLASTIC – Carton: PAP20-PAPER 

Capsule: PP05-UNDIFFERENTIATED/MIXED WASTE 

Preparation: Single-dose capsule, E.S.E. compatible 

Intended use: Sistema Espresso machine for capsule and FAP system compatible machine 

Documentation required: For raw coffee, certificate of origin 

For final product packaging, declaration of compliance 

Product complies with: DPR n. 470/1973, DPR n. 255/2000, Codex Alimentarius Rev. 2020 “General Principle of food 

Hygiene”, Reg. UE 178/2002, Reg. UE 852/2004, Reg. UE 1935/2004 e s.m.a. 

 

Chemical and Biological Characteristics 

            

Ochratoxin A, toasted 

< 3 μg/kg 

Reg. UE 2023/915 and later 

updates 

Legal limit: < 5 ppb 

Allergenic substances 
none 

(Allegato II Reg. UE 1169/2011) 

Heavy metals 
Complies with Reg. UE 2023/915 

and later updates 

Pesticide Residues 
Complies with Reg. UE 396/2005 

and later updates 

Genetically Modified 

Organisms (GMO) 

The product does not contain, or 

derive from, Genetically Modified 

Organisms (Reg.UE1829/2003, 

Reg.UE1830/2003) 

Acrylamide (toasted 

coffee) 

< 400 μg/kg 

Reg. UE 2017/21/58 

Dichloromethane 

(decaffeinated toasted 

coffee) 

< 2mg/kg 

(Dir.2009/32/CE, Decree 4/8/11 n. 

158) 
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