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Beccuccio erogatore brevettato Essse Caffè:  studiato 
per esaltare la cremosità e l’armonia  aromatica 
del caffè e di tutte le bevande della gamma Sistema 
Espresso. 

Sistema di erogazione volumetrico: S.20 Latte dosa in 
base al volume, permettendo quindi la preparazione 
di un espresso eccellente, rispetto alla tradizionale, e 
poco precisa, erogazione a durata.

Display grafico 2,8’’con touch screen capacitivo: 
gestione del menu di navigazione in stile smartphone, 
personalizzabile secondo le proprie preferenze.

Hot pipe: S20 Latte permette di preparare non solo 
bevande a base caffè, ma anche tisane, tè e altre 
bevande calde.

8 diverse tipologie di bevande personalizzabili.

Serbatoio latte da 0,5l removibile e semplice da 
pulire.

Regolazione della tipologia di schiuma del latte.

Capiente serbatoio acqua da 1,4l.

Apertura a leva ad alta resistenza: studiata con 
materiali top quality per una maggiore resistenza e 
affidabilità.

Poggia-tazza regolabile: per ogni tipo di esigenza in 
termini di volumi di prodotto.

Funzione counters: memorizzazione di tutti i prodotti 
erogati per monitorarne il consumo.

Sezione testing e diagnostica: per avere sempre sotto 
controllo il perfetto funzionamento della tua macchina 
S.20 

Sistema di decalcificazione automatizzato e 
guidato: S.20 guida l’utente nei semplici passaggi 
del processo di decalcificazione, programmato e 
segnalato da un apposito alert.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Disponibilie nei colori:
Available in:

S.20Latte
S20 Latte è la grande novità 2023 del nostro 
esclusivo Sistema Espresso. 
Con un design esclusivo, progettato da Italdesign, ed una 
tecnologia evoluta, la nuova S.20 rappresenta una macchina 
professionale ad “uso domestico” che si va a collocare tra le 
più performanti del segmento sul mercato.

S20 Latte is the latest great novelty of our 
exclusive Sistema Espresso.
Featuring an innovative design by Italdesign and fitted with 
an evolved technology, the new S.20 is one of the highest 
performing professional machines on the market, designed for 
home use.
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TECHNICAL CHARACTERISTICS 

Essse Caffè patented dispensing spout: designed to 
exalt the creaminess and aromatic harmony of coffee 
and all the beverages of the Sistema Espresso range. 

Volumetric dispensing system: S.20 Latte doses 
according to volume, enabling the preparation of 
an excellent espresso, compared to traditional and 
inaccurate time-based delivery.

Display 2,8’’with capacitative touch screen: 
management of navigation menu, in smartphone 
style, customisable according to preferences.

The S.20 Latte is fitted with a Hot pipe for the 
preparation of coffee beverages as well as tea, 
herbal tea and other hot beverages.

8 different types of customizable beverages.

0,5 L milk box, removable and easy to clean.

Adjustment of the type of milk foam.

1,4 L large water tank.

High-resistance lever opening made with top quality 
materials for greater resistance and reliability.

Adjustable cup holder: for all requirements in terms of 
product volume.

Counters function: memorisation of all delivered 
products, to monitor consumption.

Testing and diagnostics section: to ensure the perfect 
operation of your S.20 machine at all times 

Automatic and guided descaling: S.20 guides the 
user step by step along the simple descaling process, 
which is programmed and indicated by a special 
alert.


